
  

Les entrées froides 

                

Planche du terroir, à partager à deux, ou pas !                          14,50 

(Jambon cru et cuit, terrine de campagne, salami) 

Planche de la mer, à partager à deux, ou pas !                           18,50 

(Tempura de crevettes, calamars frits, accras de morue, 

friture d’éperlans, sauce rémoulade maison)                             

Carpaccio de boeuf          17,90 

(Roquette, parmesan, pesto à l’ail)                        

Saumon fumé et ses toasts                                                                 16,50 



Les entrées chaudes 

Potage du jour            6.50  

Friture d’éperlans                                                                           14,50                                    

(Sauce rémoulade maison)                                                         

Calamars frits                                                            X6                      8,90 

(Salade, sauce rémoulade maison)                                X12                      15,90                             

        

Escargots                                                                                           X6      9,90 

(Beurre, ail persillé)                                                           X12                  16,90  

            

Cuisses de grenouilles                                                  X6     13,90                                    

(Beurre, ail persillé)                                                            X12                          23,90      

       

Scampis à  l’ail                                                                        X4     17,50                                    

(Sauce crème ail basilic)

                                                        


